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UN DEMI-MILLION DE CUISEURS POUR 
MADAGASCAR
Sahambo Tsinaherina est l’heureuse propriétaire du cinq cent millième 
cuiseur de l’ADES. Une de nos équipes lui a fait la surprise de lui offrir un 
cuiseur solaire parabolique. Nous avons pu nous entretenir avec elle et sa 
famille.

« Depuis environ cinq ans, nous sommes de fidèles utilisateurs des cuiseurs amé-
liorés de l’ADES. Ceux-ci sont très pratiques pour nous ; ils sont aussi bénéfiques 
à l’environnement, puisqu’ils contribuent à diminuer le déboisement. Par rapport 
à la cuisson à feu ouvert, ils sont très économes et n’émettent que peu de fumée. 
C’est bien et a un effet positif sur nos mets : nos repas ne sentent plus autant la 
fumée.

Nous étions tellement convaincus de notre premier cuiseur économe en énergie 
de l’ADES, que nous en avons offerts à nos enfants qui vivent dans la ville d’Am-
bovombe. Nous en avons même fait parvenir un à notre fils qui étudie loin de nous 
à Fianarantsoa. Son logement est très exigu et la forte fumée dégagée lors de la 
cuisson lui a causé des problèmes pulmonaires. Grâce à son nouveau cuiseur 
économe en énergie, son état s’est amélioré.

En tant que propriétaire du cinq cent millième cuiseur de l’ADES, j’ai reçu un cui-
seur solaire parabolique. J’ai ainsi maintenant aussi la possibilité de cuisiner grâce 
au soleil. J’en suis très heureuse. Un grand merci à l’ADES ! »

EDITORIAL
Chères  
lectrices,  
chers lecteurs,

Au cours de ses 
22 années d’exis-
tence, l’ADES a 
pu maîtriser de 
nombreux défis 

et atteindre autant d’objectifs. Cette 
année, le cinq cent millième cuiseur a 
été remis à un ménage malgache. J’en 
suis heureux et reconnaissant vis-à-vis 
de toutes les personnes qui nous ont 
accompagnés et soutenus dans cette 
aventure. Partant d’une bonne idée et 
de beaucoup d’engagement, l’ADES 
est devenue une organisation à but non 
lucratif qui améliore la vie de nombreux 
malgaches au quotidien.

Cette année, nous sommes en bonne 
voie pour réussir à fabriquer et vendre 
100 000 cuiseurs. La forte croissance 
de ces dernières années entraîne une 
grande charge de travail pour nos ate-                                                                                       
liers. Un incendie chez une de nos or-
ganisations partenaires, des phénomè-
nes climatiques et d’autres événements 
imprévus ont affecté notre production. 
Dans cette situation, il faut des idées 
innovantes et de la flexibilité pour 
atteindre tout de même nos objectifs 
annuels ambitieux. Chaque cuiseur 
protège la forêt, chaque reboisement 
donne des perspectives d’avenir pour 
un village, chaque enseignement relatif 
à l’environnement renforce la prise de 
conscience des générations futures. 
Nous sommes heureux de pouvoir 
poursuivre notre action avec vous.

Paul Rota
Vice président
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Sahambo Tsinaherina et sa famille possèdent le cinq cent millième cuiseur de 
l’ADES!



Le cinq cent millième cuiseur de l’ADES produit et vendu à 
Madagascar constitue un pas important vers l’approvision-
nement énergétique durable et la lutte contre la pauvreté. 
Cette étape est très importante à plusieurs titres.

L’utilisation de cuiseurs solaires et économes en énergie 
réduit sensiblement les besoins en bois et autres combus-
tibles fossiles. Cela contribue à diminuer la déforestation et 
les émissions de CO2, et de ce fait à ralentir le changement 
climatique. Le mode de cuisson traditionnel à feu ouvert 
génère une pollution de l’air et des maladies des voies 
respiratoires. La distribution des cuiseurs de l’ADES quant à 
elle améliore la qualité de l’air et diminue les risques sanitai-
res pour la population de Madagascar. La production et la 
vente de cuiseurs solaires créent des places de travail et des 
sources de revenus pour la population locale. Le dévelop-
pement économique et la lutte contre la pauvreté en sont 
renforcés. Grâce à l’utilisation des cuiseurs de l’ADES, les 
enfants ont plus de temps pour suivre une formation, étant 
donné qu’ils ne doivent plus passer des heures à récolter 
du bois ou aider à la cuisine. Cela permet d’améliorer leurs 
chances en matière de formation.

De manière générale, cette étape démontre comment des 
technologies innovantes et l’engagement d’organisations 
à but non lucratif telles que l’ADES peuvent avoir un effet 
positif sur l’environnement, la santé, l’économie et la qua-
lité de vie des êtres humains dans le Sud global. L’ADES 
est confirmée dans sa voie vers une croissance forte et en 
même temps durable. Malgré les nombreux défis à relever à 
Madagascar, nous allons pour la première fois probablement 
produire et vendre cette année le nombre impressionnant de 
100 000 cuiseurs. L’ADES atteint ainsi toujours plus de famil-
les, et améliore leurs conditions de vie de manière durable. 
Avec chaque cuiseur, elle apporte une contribution importan-
te à la protection de l’environnement.

LES DEFIS DE LA  
PRODUCTION ET DE LA  
DISTRIBUTION DES CUISEURS
Après la forte croissance de ces dernières années, l’ADES 
s’est à nouveau fixé des objectifs ambitieux. Pour la seule 
année 2023, il est prévu de produire et distribuer 100 000 
cuiseurs, soit 15 000 de plus qu’en 2022 et un cinquième de 
l’ensemble des cuiseurs que l’ADES a produits pendant ses 
22 années d’existence. Au cours du premier semestre 2023, 
plusieurs événements ont entraîné un recul de la produc-
tion. En novembre 2022, un incendie a détruit une grande 
partie de la fabrique de Bionerr, notre partenaire en matière 
de production ; ceci a engendré un arrêt de la production 
pendant plusieurs mois. Dans cette situation critique, l’ADES 
a rapidement fait un don et un prêt à Bionerr afin que les ré-
parations et mesures de reconstruction nécessaires puissent 
être mises en œuvre rapidement. Depuis mars 2023, la fabri-
que fonctionne de nouveau normalement. Des événements 
climatiques tels que des cyclones ont par ailleurs causé des 
fermetures temporaires de nos propres ateliers de produc-

Collaborateurs de notre atelier devant nos deux fours de cuisson à 
Fianarantsoa.

DECOUVRIR MADAGASCAR AVEC  
REGULA OCHSNER 
Env. 22 octobre au 3 novembre 2024

Regula Ochsner a créé l’ADES il y a plus de vingt ans. 
Ses liens avec Madagascar remontent bien plus loin. Elle 
y a souvent séjourné; peu de personnes connaissent ce 
pays et sa population aussi bien qu’elle. 

Quelques places sont encore libres pour le voyage de 
2024. Au cours de ce périple, on apprend à connaître 
différentes régions de l’île ainsi que quelques centres 
de l’ADES. On peut échanger avec des collaborateurs 
de l’ADES, par exemple lors de repas en commun, et 
connaître la perspective malgache en direct. Les partici-
pants à ce voyage rencontrent des autochtones, visitent 
un hôpital et une école, aperçus qui ne sont sinon pas 
accessibles aux touristes ordinaires à Madagascar.

La première partie du voyage va de la capitale Antanana-
rivo vers le sud, en direction de Toliara. Dans la seconde 
partie, les voyageurs découvrent le fameux parc national 
de Masoala, avec sa biodiversité unique dans une région 
fantastique, dotée de réservoirs d’eaux souterraines et 
de belles plages isolées.

Si vous désirez profiter de cette occasion unique, vous 
pouvez vous adresser directement à Regula Ochsner:

+41 79 646 28 51, regula.ochsner@bluewin.ch



Les cyclones ont apporté des pluies attendues depuis 
longtemps dans le sud-ouest asséché du pays. Dans cette 
région, l’ADES collabore avec des associations paysannes et 
villageoises ; elle les soutient en leur fournissant des plantes 
et des connaissances en agroforesterie. Grâce à ces pluies, 
on a pu planter davantage de denrées alimentaires dans 
cette région très impactée par la faim. La plantation d’arbres 
en a toutefois été retardée ; ce retard sera rattrapé fin 2023 
ou début 2024. 

NOUVELLE STRATEGIE LNOB
« Ne laisser personne de côté – leave no one behind» 
(LNOB) : ce dicton motive l’ADES à ne pas vendre ses cui-
seurs uniqument dans les centres urbains, où les distances 
de transport sont courtes et où les habitants ont plutôt assez 
d’argent pour acquérir un cuiseur. L’ADES est déterminée 
à permettre aussi à la population des régions pauvres et 
retirées de Madagascar d’accéder à un mode de cuisson 
propre. A cet effet, trois antennes mobiles de l’ADES ont par-
couru les régions retirées du pays ces dernières années. Le 
mauvais état des routes mettait les véhicules à contribution. 
Il était aussi difficile de motiver des équipes à long terme 
pour des missions mobiles de plusieurs mois. Les chiffres de 

FAIRE LE BIEN
Désirez-vous faire le bien au-delà de 
votre mort et utiliser votre succession 
à bon escient?. Avec un héritage ou 
un legs à l’ADES, vous agissez posi-
tivement pour l’homme et la nature à 
Madagascar.

tion. Enfin, nous avons rencontré des problèmes dans le pro-
cessus de séchage des argiles au printemps. Ces baisses de 
production en début d’année ont conduit à l’épuisement de 
nos stocks et à des retards dans la distribution. Nous avons 
tout de même bon espoir d’atteindre nos objectifs annuels 
malgré ces difficultés.

Le cuiseur de l’ADES le plus apprécié est le plus petit modèle 
de nos cuiseurs économes en énergie, principalement en 
raison de son prix bas et de son poids peu élevé. L’ADES 
est toutefois convaincue que le modèle moyen serait plus 
approprié pour des familles nombreuses et elle s’attache à 
en promouvoir l’achat. Les mesures prises n’ont cependant 
jusqu’à présent pas eu le succès attendu.

En ce qui concerne nos plus grands cuiseurs économes en 
énergie, on constate une évolution positive et des chiffres de 
vente croissants. Le WWF, notre partenaire de longue date, 
prend désormais la responsabilité de la vente de 80 pour-
cent de nos grands modèles. Au cours de cette année, le 
WWF a distribué ces cuiseurs essentiellement à des familles 
nombreuses dans les communes rurales de Dabolava et 
Mahabo, dans le Centre ouest de l’île. En collaboration avec 
notre nouveau partenaire, l’organisation Korea Food for the 
Hungry International, nous avons équipé 17 écoles dans le 
Sud profond de grands cuiseurs. Cette collaboration est née 
sur recommandation du Programme alimentaire mondial. 
D’ici la fin de l’année, 50 écoles supplémentaires en seront 
équipées dans le cadre de cette collaboration.

REBOISEMENT REUSSI
La saison de plantation débute toujours avec la période des 
pluies ; pour cette année, elle est donc déjà terminée. Pen-
dant le premier semestre 2023, l’ADES a planté plus de 268 
000 arbres, soit un peu au-delà de son but pour l’année. Les 
feed-backs de nos partenaires en matière de reboisement 
sont également encourageants : les communautés villageoi-
ses font preuve d’un grand intérêt pour le développement 
des mesures prises et beaucoup d’autres villages, inspirés 
par les expériences positives alentours, cherchent active-
ment une collaboration avec l’ADES. Comparée à la séche-
resse des années précédentes, la première moitié de 2023 a 
amené plus de pluie. Ceci a non seulement permis de réussir 
des reboisements mais aussi de produire un plus grand 
nombre de plants. Le reboisement a toutefois aussi été vic-
time de cyclones pendant cette période, ce qui a nécessité 
la reconstruction d’une partie des infrastructures dans les 
régions avoisinantes de Fiananrantsoa et Ejeda.

L’installation de séchage des argiles de l’ADES a été reconstruite 
suite à l’incendie chez notre partenaire Bionerr.

Huttes dans la région d’Ejeda.



BIENVENUE A L’ADES
Notre secrétariat à Mettmenstetten a reçu du renfort :

Simone Hossmann a une expérience de plusieurs années 
dans le secteur non lucratif ; elle a dirigé une équipe en 
« backoffice » et amène des connaissances précieuses. 
Au cours de ces dernières années, elle a élargi son champ 
d’activités à la communication et à la récolte de fonds. Elle 
soutient l’ADES essentiellement dans le domaine financier.  

Lou Messerli est étudiante en master en « Sustainable 
Societies and Social Change » à l’Université de Genève. Elle 
effectuera un stage auprès de l’ADES pendant dix mois et 
traitera les thèmes de l’analyse d’impact et du transfert de 
compétences.

Nous nous réjouissons de cette collaboration et leur souhai-
tons un bon départ.
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ventes n’étaient souvent pas en proportion adéquate avec 
les heures de travail fournies. Au lieu de remplacer les véhi-
cules, nous avons cessé cette activité, après une évaluation 
approfondie des coûts, des enjeux et des avantages. Avec 
une nouvelle stratégie LNOB, l’ADES atteint désormais les 
régions pauvres de manière plus efficace. L’accent est mis 
sur une présence plus importante dans des foires locales. 
C’est un plan ambitieux qui recouvre toutes les 23 régions 
de Madagascar. Tenir la promesse « leave no one behind » 
se révèle être un énorme défi. LNOB reste donc une partie 
essentielle de la stratégie à long terme de l’ADES.

MERCI JÖRG BAUMANN
Après 13 ans d’activité, 
Jörg Baumann se retire 
du comité de l’ADES. Il 
a rejoint l’ADES après sa 
retraite en novembre 2009 
et a été élu membre du 
comité lors de l’assemblée 
des membres de 2010. 
Grâce à son expérience 
internationale en tant qu’ex-
pert financier, il a géré nos 
finances de main de maître 
pendant plus de douze 
ans. Jörg a contribué de 
manière décisive à la bonne 
santé de nos finances et à 
l’achat de nos bureaux à 
Mettmenstetten. 

L’année dernière, il a pu mettre Anoushka Schmidli-Murray 
au courant de ses tâches. Sachant les finances de l’ADES en 
de bonnes mains, le bon moment pour se retirer du comité 
de l’ADES était venu. Nous remercions vivement Jörg pour 
son incroyable engagement et pour la manière prévoyante et 
attentive dont il a œuvré au sein de notre association et du 
comité. 

Au nom du comité et du secrétariat, je formule nos meilleurs 
vœux pour ton avenir et espère que tu resteras lié à l’ADES !

Herbert Blaser, président

Nouvelles dans l’équipe : Simone Hossmann et Lou Messerli

BLOG ADES
POURQUOI LE CO2 DOIT AVOIR UN PRIX

Le gaz carbonique est un élément 
naturel de l’air. Il est aussi un facteur du 
réchauffement climatique et donc un 
des plus grands défis de notre temps. 
Ce déchet invisible de notre société de 
consommation ne coûte toutefois rien 
et des comportements néfastes pour 
le climat sont souvent récompensés financièrement. Sur 
notre blog, vous apprendrez pourquoi le CO2 doit avoir 
un prix.

Vous y trouverez également d’autres articles de fond à 
propos des thèmes de l’ADES.


